MEIONHL ¥ IMAnnera meis-
dada de su madre, dbnde
ofrece estos manjares a su
hotel y  restaurante,
Dolores Torres gustaba de
ofrecer a sus clientes pla-
tps como las famosas
“Calderetadas de Pescado
al estilo de Dofia Lola”,
Paella marinera, Amoz con
Bogavante o los callas,
gque incluso muchos veci-
nos acudian con sus polas
¥ los degustaban en sus
casas. En el apartado de
carnes tenfan mencitn
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Cocina  Galega, Club
Gastrondmico Rias Altas,
Asociacién  Lareira y
Cehosga, cualicados res-
tauradores otorgan el pre-
mio de gastronomia Alva-
ro Cungueiro 2002 por la
provineia de Pontevedra a
favor de Dolores Torres
Rodriguez, una grovense
gue fallecié a los 83 afios
de edad, tras una larga y
dilatada vida. En definiti-
Vi, Und MUjEr que consa-
grih su vida a los fogones,

renovador, de establecimiento
puesto al dia” Su andadura se ini-
ci6 para dar comida tradicional de
la comarca a tratantes de cerdos
que transitaban por ese lugar. Afios mds
tarde con las nueve onzas que se habian
sacado en la loterfa compraron un terreno
al pic de la carretera que une Barcelona cor
Andorra, ¥ montaron un incipiente hostal.
Con los inicios del siglos XX se incremen-
to el transito de viajeros, principalmente de
Ins Pirineos Leridanos y Andorra que iban
en pos de viajar en el tren que llegaba a la
cercana Caluf, El Hostal quedd convertido
en cuartel cuandoda guerra Civil. Al termi-
o de esta, y pese al estado en que habia

Ramang Closa, ganadara del [ Premie Lole Torres

huéspedes del Hostal, como el Presiente de
la Generalitat Francesc Macia en 1932, El
Arzobispo Tarancdn y el Presidente Jordi
Pujol, entre otros. Poseedor de numerosos
galardones y distinciones, en 2002, le fue
concedido el I Premio Nacional de
Ciastronomia a la mejor Cocina Tradicional
“Lola Torres” auspiciado por la Fundacidn
“Amigos de

Galicia”, el que fue recibido por Dofa
Ramona Closa, toda una vida detrds de los
fogones,




