Ramona Closa: £a cuina va seyr
fa seva vida, fent de (a senzillesa
i Cesfore pel treball

fa millor vecepta.

Els nostres plats

umet

/¢ ostal
Q0%



Zls plats de ['avia Ramona

Sopa de timo amb rovell d'ou

J Sopa de [0mIll0 COM YCINA TE JIUEVO .....cueveeeevrervsvsersrsesvsrsvsssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassases 6,50
El brou de lavia

 FY CALLD HO Ml QDU veveaeeeaeeeaeveeaevesaeesvvesavessssessssessssessssessssessssessssessssessssessssessssassssesanssssessssessnsass 7,50
La crema de carbassa amb cruixent de pernil

S Crema de calabaza CON JAMON CHUJIENLC ..o vrrererrerersviessvsessesnssssnssssssssssssssssssssssasssssssssssin: 8,50
Bunvols de bacalld

J BUTTUCLOS E DACALAO 1eaveaveareaeaaeeareseeeereeseesvessesrsssssessessessessesssssssssssssessassassasssssssssssssossessassassssssssessassass 8,20
Croquetes de capo i pernil ibéric

S Croquetas de Capon Y JAMOIN IDCFICO. .....cwwwirierrsesirssiirsssssssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssassssns 7,20
Canelons de la padrina

 CANCLONES (L LA ADUC . veeveaeveeaeveevversveivesersasessssessasessssessasessasessasessssessssessssessssessssessssessssesssssssessssesss 10,50
Arros de carbassa i costella de porc

S Arroz de calabaza Y COSLUA AE COFAO..nnnnnnnnnnrrrinsniiiviririniisivsrirississvssinsisssssisssssssssisssasasins 14,50
Mongetes estofades amb orella i morro

J JUALAS ESLOfAAAS CON OVCJA Y 11OV T Oerevevevrvevervsvsrssvsrsvsrsvsrisssssssissssssssssssssssssssssssssssssssasassssassasas 13,50
Faves ofegades de (hostal

 HADAS ESLOJAAAS AOL AIOSIAL.c.eeeeeoeeveveeinvirivirirsvirsrisiisivsririsssssssinsssssssisssssssssisssssassnsssssasasasinss 13,50
Bacalla de Quaresma

S BACALAO AO CUAV ST venvenvenveneeveeeeresvssvssesissiesssssssssssssssssssessassassassessssessssssssessessessessssssssssssssssessons 19,50
Cap i pota de vedella

S CALIOS GO LOFTION Claneeeeeaeeaaneesaeeaeeeaeeeeeeeesesiesevsesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 11,00
Calamayrs farcits amb botifarra

J Calamares 1ellenos Ao DULLIAVV A.........c.ccerewvevirerioviviviririisisisinsssisisisisssssssisssssssssissssssssssssassans 12,80
Peus de porc guisats amb patates, panses i pinyons

/ Ples de cerdo guisados con palalas, Pasas Y PIHONECS.......cwrervisisrisrssssssssssrsssssssssssssssssains 13,50
L'ofegat de la Segarra

/ 'Ofegat de la Segarra’, pies, morro y 0refa de Ceri0 GUISAAOS .. rurnrrerrinrrinrrinsirinsrsnsarans. 13,50
1/2 perdiu a la vinagreta "Can Jaumet"

/12 perdiz a la Vinagreta "Car JAUMEL ".............cwcvrieviriesirinssrissssissssissssisssssssssssssssssasssasiass 14,50
Caragols a la gormanda

S CAVraACOLES A LA JOUFITNANIAC c....c.cevevevsvervevivivirinsesiviririisisssirisssisssisssasssssissasasssissssssasisssassssssassssssans 13,50
Caragols guisats amb costella de porc

J Caracoles guiSados COn COSLUA @E COFAO....nnnriniriririvirirsirirssrinssrissssinsssinsssisssssnsssassasans 13,50

7% 7V A inclos PP AN veevveveriririnsviriririnsirinn, 1,61



Plats de temporada

Sopa de rap i gambes / Sopa de rape Y GaAMBAS...............cweeceeeevvevirrrsssnvevevvvviiiirin 9,50
AMANIAA VeV AQA / FNSALAAA VT T@.vrvvrvvevererveerrrerrrerrererirsissisissisississssisssssssesssssssssissssis 8,20
Amanida de favetes i calamarcets

 FNSALAAA AC NIADAS Y CHIPIFONES cevnvevsnvevsvivsesrsrsissesissssnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasassasasans 11,77
Amanida de formatge de cabra, fruits secs i codonyat

/ Frsalada de queso de cabra, [1ULOS SECOS Y EINDY U O.u..ueuweereeeserirserersirinsrirsrirsissssissssnes 11,77
Carpaccio de peus de porc i bolets

/ CArpaccio de Pres de COVAO Y SOLAS .vwrrrrnrrrrirserirsesirsesirsesissesisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassnsoses 10,70
Terrina de foie amb codonyat

J TarVina de fO18 COM MEMMBYUOc........ooveceveeerveverirveriiviriiririsirissssissssissssssssissssssssssssssssssssssassnsasasons 17,65
Pernil ibéric amb pa torrat

J JAIOTL IOCVICO COTL LOSLAAS covvvarvvereeesevrersvesevssvresssessssssssesssosssssssssssssssssssssssssmsssmssssssssmsssmsssssssssmssssns 19,80

Canelons de bolets

S COATICLONES O SOLAS evearveareeeeevrevvesevesevrevvesvvnsssresssessssssssssssmssssssssssssmssssssssssssmssmsssssssssssmssssssssssssssssmses 10,20
Parpadelle de mar i muntanya

J Parpadella deé Mar Y MONLANIA............cvveeveveevsvinssvsssssssssisisssssssssssssssssssssssissssssssssssasssssssssassssasssons 11,50
Arros caldos de cua de bou i ciurenys

JArroz Caldoso de 1aBO @E DUCY Y SOLAS........ccwwwweveveviveesisviviriesisirsrsssisssssisisssssssssssssasissssasasssssas 14,50

Bacalld amb (it d'espinacs i mouselina d'all i oli

/ Bacalao con esprnacas y moUSeliNa de AUIO . .............oovveeveevevvservsssirssssvssssssssssssssssssssssssasins 19,50
Turbot amb salsa de ceps i (limona

/ ROAaHANO COM SAISA AE SCLAS Y LIINON.c..eveveerveververiserirsirirsririissrsissssssssinsssissssinsssssssssssasssssasssanes 18,50
Llenguado amb romesco suau

JLENGUAAD COM FOMIESCO SUAVE..ouvevevevirivesiviririnsissvirinsissssrisssssssssissasssasssssssasisissasssassssasssasissassasass 17,00
Popets guisats amb ceba

 PULPTLOS JUISAAOS CON CODOUcvrvvvrvnrsnvsnvavariiriivsivsissviiriisssssssssiissassssssssssasssssssssssssssssssssssssssssasiins 11,50
Filet de vedella al gust

S FUCLE O [CTIETA AL GJUSLOueevovevevsevevevirsriiivirsvsrissisissrinsisssssinsssssssssnssssssisssasssssisssasasssssassasans 20,50
Conill rostit amb orellanes, prunes i pinyons

 CONEJO AL VIOVTIO COTLJFULOS SCCOS.uvnvrvrvrvsrsvsrirssrinssrirssvsnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssasssssans 13,50
Botifarra de la casa amb guarnicio

J BULf@r1a de (A CASA COM GUATTIICLON.......ovevevsvirssrivsrirississvsrinsssssssissssssssssssssssssssssssasssssssssasinins 13,50
Garro de xai al forn

S JAVVCLE O COVALTO AL PIOTTOcuvecrvenveerveveereevrervessrssvessnsssessmssssssmssrssssssmssssssmssssssmssesssmsssssssssmssonssssssmns 13,00
Confit d'anec a la taronja

/ PatO CONJUAAO A LA NNAVATYA.vvevvnvevsvevsvvsesrsesissssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssssssassssassssssssassssans 13,00
Melos de vedella amb ratafia

J MeLOSO A [EFTNEVA COM VAL Uuvrvevenvnvsveversrvsesssrissvsnssvsrssrinssssnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasassases 13,00

Salses: all i oli, roquefort, pebre, ceps i porto
/ Al1olT, 70quefort, Prmienta, SCLAS [ QPOVLOu.nnrrerrsrersririvsrsissriissrissssissssissssissasisssssssassssasens 1,80



Menu infantil

Sopa
Macarrons
Espaguetis

/Sopa, macarrones o espaguetis

Pollastre a la planxa

Llom a la planxa o arrebossat
Botifarra amb patates

Pollo plancha, lomo plancha o rebozado
o butifarra con patatas

Flam

crema

gelat

S Fan, natillas o #ielado

Preu: 12,84
7% I'VA inclos




Semblanga biografica

amona Closa i Coscollola (Tora 1919-2009), ha for-
mat part de la tercera generacicé de I'Hostal Jaumet
de Tora, fundat el 1890.

La seva trajectdria va estar marcada per la saga
familiar dedicada a donar un bon servei d'acollida i bon
menjar, primer als traginers que anaven i venien de
Barcelona als Pirineus i, despras, a tots els viatgers que
s'aturaven ¢ anaven de pas per Tora.

La seva dedicacié al treball senzill peré constant, el
seu amor a la tradicié familiar i comarcal i el seu bon fer
a la cuina, van fer que al llarg de la seva vida recuperés
d'una manera esmerada els plats tradicionals de la cuina
segarrenca.

Els valors que cada dia anava posant en praclica a
la cuina i al menjador, el seu bon humor | saber estar |
el tracte carinyés amb tothom, li van meréixer el reco-
neixement de moltes persones i institucions d'arreu de
Catalunya i fins i tot de més lluny, Aixi va ser distingida
amb la Creu al Mérit en el Treball, la Medalla del Turis-
me, 8l Premi Nadal de Gastronomia, entre d’altres.

En els altims anys de la seva vida va instituir la Beca
Ramona Closa per valorar i potenciar la cuina tradicional
catalana entre els estudiants d'hostaleria.

El seu traspas, el 31 d'agost de 2009, ha estat també
una ccasié perque moltes persones d'arreu la recordes-
sin amb nostalgia.




